alsamic

9 a s t r o b a r

Xampiny6 Portobello, parmesa, maduixes, vinagreta de wasabi i anacards 8.50
Porro al vapor , bacalla confitat i esqueixat amb vinagreta de romesco 11.50
Tomaquet pera KMO, ventresca de tonyina, la seva emulsié i alvocat 10.50
Cors de carxofa confitada a baixa T* amb crema de sobrassada 10.50
Tartar de vedella amanit amb mostassa i encenalls de foie micuit 14.50
Braves de moniatos amb allioli 8.90
“Tiradito “de salmé Noruec estil Perua amb “Leche de tigre” de mango 14.50
Musclos del Delta oberts, oli d’alls , llimona i llorer 10.50
“Tortillita” de camarones 2.90 (unitat)
Vieires marcada a la planxa, crema de soia i oli d’alfabrega 13.50
Gambes “cristall” de Huelva amb ou fregit 10.90
Gambes fresca allistada de Huelva saltades amb un toc citric i allada 16.50
Teriyaki de cansalada ibérica en dos coccions i trinxat 10.50
Pinxo moruU de porc Ibéric amb humus de curcuma 12.90
“Pastramic” (briox, vedella, mostassa, maio de siracha i ceba confitada) 12.50
Canel6 XL farcit d'anec rostit amb foie i la seva crema i toc de PX 13.90
Caneld XL de pollastre de pages rostit amb prunes i crema de ceps 12.90
Taco de galta ibérica confitada a baixa T? jalapefos i crema d’alvocat 12.90
Daus de filet de vedella saltats amb oli d'alls confitats , bitxo i padrons 21.50

Postres

El Tiramisa 5.90
Tot xocolata (Brownie, roca, cremoés, gelat i terra) 6.50
Pastis de cremos de formatge, terra de galeta i coulis de nabius 5.90
Sorbet de mojito 5.90
Mill fulles amb crema 5.90

“ ...cuina casolana,... de producte, sense pretensions,...amb tocs propis”

( preus amb impostos inclosos del 10 %)



